
המחירים הינם בש״ח

טבעוני

תפריט חורף

ראשונות

29לחם טאבון מקומי ומה שמגיע ליד

 סלט טאבולה גלילי בורגול, עגבניות קצוצות, בוטנים 
שבורים, קרם קוקוס, חסה מהגינה

54

סלט עלים מהחווה  חסות פריכות, בייבי שומר צלוי, אגסים 
מקורמלים, אגוזים קלויים, רוטב סומאק והדרים

56

חציל גלילי בטאבון טחינה מקומית, קראמבל תבלינים, 
סחוג עשבים, עגבניות צלויות, שמן זית כתית, ביצה חצי 

קשה, עלים ירוקים

56

קרפצ׳יו דג ים אבוקדו, עגבניות סחוטות, לימון מהגינה, 
צ׳ילי, כוסברה, שמן זית ומלח ים 

74

סמבוסק מקומי במילוי שפונדרה וכתף טלה בבישול 
 ארוך, בצל מקורמל, טחינה עם נגיעות לימון כבוש, 

סחוג עשבים

68

כבד צלוי בגריל קצוץ גס עם מלא בצל מטוגן וחזרת לבנה 
מגוררת דק, מוגש עם ברוסקטה על גחלים

62

65סיגר כתף טלה ומכסה אנטריקוט, טחינה ופלפל צ׳ומה

ענף שקדי עגל טחינה סומאק, עלים מהחווה, ירקות 
שרופים בגריל

82

38מרק היום

גריל וטאבון

84שיפוד תרנגולת תבשיל פריקי וסלט משוויה גלילי

86קבב חלאבי תבשיל ירקות קלויים במעטפת לחם טאבון

פילה עגלה בגריל פחמים קרם שורשים וארטישוק, 
 קונפי ארטישוק ירושלמי, ירוקים מהגינה, רוטב יין אדום 

וציר בקר

162

 סטייק אנטריקוט מקומי פירה תפוח אדמה באטר, 
בצל ירוק מהגינה חרוך בגריל, ציר פיטריות וערמונים

156

מחבת דג ים בטאבון פילה לברק, תבשיל עגבניות שרי, 
שום, יין לבן וזעפרן

92

שישברק מקומי כיסוני בצק במילוי שורשים וירוקים,  
יוגורט קשיו מותסס, סלסת עגבניות ושמן צ׳ילי

78

ללא גלוטן
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מתוקים
מיני פרופיטרול קרם תמרים והל, רוטב קרמל מלוח 

וגלידת הבית
48

48צלחת סורבטים עם קראמבל וקולי פירות החווה

שוקולד מושחת עם אגוזי מלך, פולי קפה, הל, מלח 
אטלנטי ושמן זית

48

סיגר פריך במילוי תערובת אגוזים ותבלינים של 
חורף, פומלה מהחווה, מרק תות ונענע, גלידת הבית

48

כנאפה קרם פיסטוק אגסים מקורמלים, סירופ הל 
וגלידת וניל

48

גריל עץ נולדה לתוך חווה אורגנית על אדמת הגליל. במטבח יש טאבון וגריל פחמים בהם אנחנו צולים תפוחי אדמה 
שיצאו מהאדמה, בשרים טריים שנבחרו בקפידה, ירקות מהערוגה, ריחות של יער. פה אפשר לנוח. לנשום אוויר, 

להסתכל על העמק, על העגורים עפים. ארץ ישראל היפה זה כאן.



All prices are in NIS

Appetizers
29Local Tabun Bread and good things on the side

54Galilean Tabouleh Salad bulgur, chopped 
tomatoes, cracked peanuts, coconut cream, lettuce 
from the garden

56Garden Greens Salad crispy lettuce, roasted baby 
fennel, caramelized pears, toasted walnuts, sumac 
citrus dressing 

56Tabun-Grilled Galilean Eggplant local tahini, 
spiced crumble, herb zhug, roasted tomatoes, 
extra virgin olive oil, jammy egg, greens

74Saltwater Fish Carpaccio avocado, squeezed 
tomatoes, lemon from the orchard, chili, cilantro, 
olive oil and sea salt

68Local Sambusak stuffed with slow-cooked thin 
rib and shoulder of lamb, caramelized onions, 
tahini mildly seasoned with preserved lemon 
and herb zhug

62Grilled Liver coarsely chopped with plenty of 
fried onions and finely grated white horseradish. 
Served with a chargrilled bruschetta

68Shoulder of Lamb & Rib Eye Cap Cigar  
tahini and pilpelchuma

82Veal Sweetbreads Skewer sumac tahini,  
tabun-grilled vegetables and fresh greens from 
the garden

38Soup of the Day

Grill & Tabun

84Chicken Skewer freekeh stew,  
Galilean Mechouia salad 

86Aleppo Kebab Grilled vegetable stew wrapped 
in tabun bread

162Chargrilled Veal Tenderloin root vegetables 
and artichoke puree, confit Jerusalem 
artichoke, green vetebales from the garden, red 
wine reduction sauce

156Local Entrecôte Steak mashed butter potato, 
grilled scallions from the garden, mushroom & 
chestnut sauce

92Tabun-Grilled Saltwater Fish Seabass fillet, 
cherry tomato stew with garlic, white wine  
and saffron

78Local Shish Barak dumplings stuffed with 
root vegetables and winter greens, cultured 
cashew yogurt, tomato salsa and chili oil

Sweet

48Mini Profiterole  date & cardamom cream, salted 
caramel sauce and the house ice cream

48Sorbet Platter with Crumble and local  
fruit coulis 

48Decadent Chocolate with walnuts, coffee 
beans, cardamom, Atlantic Sea salt & olive oil

48Crispy Filo Cigar stuffed with mixed nuts and 
winter spices, pomelo from the orchard, chilled 
strawberry & mint soup and the house ice cream

48Pistachio Cream Knafeh cardamom syrup and 
pistachio ice cream

Vegan Gluten Free
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Winter Menu

Wood Grill was set up in an organic farm on Galilean soil. The taboon oven and charcoal grill are 
at the heart of our kitchen; this is where we roast and grill freshly dug potatoes, premium meats, 
garden vegetables, scents of a forest. Here you can rest, take a breather, and gaze at the valley and 
the cranes flying. This is the beautiful Land of Israel.


